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Degustazione Chardonnay 

TESI 

 

Lo Chardonnay è il vitigno può diffuso e coltivato nel mondo per la sua 

ecletticità 

ha una costanza e piacevolezza aromatica e si può abbinare a svariati cibi 

E’ il più usato al mondo come base Spumante 

Da ottimi risultati come vino fresco affinato in acciaio 

Si sposa splendidamente con il legno per le sue caratteristiche organolettiche 
 

RICERCA e SPERIMENTAZIONE 

 

Noi 

con il nostro animo da sperimentatori 

ci siamo divertiti a provare le varie tecnologie e siamo a farvi partecipi dei nostri 

risultati 
 

VERIFICA 

 

Spumante di Chardonnay 

Chardonnay maturato in acciaio 

Chardonnay affinato in botte 
 

I Sommelier AIS vi trasmetteranno il loro giudizio dell’analisi gusto-olfattiva 

con loro e Doris cercheremo un idoneo abbinamento per ogni vino 

alla fine, una bella pastasciutta, per confrontare meglio i tre indagati 

 

Quota 10 € 

Indispensabile la prenotazione 
 

TENUTA FERNANDA CAPPELLO 

Strada di Sequals, 15 

Sequals (PN) 
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