
5 Aprile 2014 - Cena ore 20.00 

 

… è arrivata la primavera e le sue … 

ERBE e FIORI 
 

Mignon di polenta con tarassaco lardellato 

Strudel alle erbe spontanee 

Formaggi aromatizzati 

Petali di fiori ed erbe in pastella 

Abbinamento: Prosecco DOC 
 

Tortino di patate alle erbe agliacee di campo su fonduta di formaggi e fiori eduli 

Abbinamento: Sauvignon DOC Friuli Grave 2012 
 

Risotto all’urticions e salsiccia 

Cjalsons Magredi della pedemontana 

Abbinamento: Traminer Aromatico DOC Friuli Grave 2012 
 

Involtini di pollo al tarassaco e montasio con fiori eduli e misticanza di campo 

Abbinamento: Merlot DOC Friuli Grave 2012 
 

Bavarese alla menta con cioccolato e fragole candite 
 

Caffè 

Grappa di Traminer Aromatico 
 

Vini consigliati, acqua e caffè compresi 

€ 35,00 a persona 

 

TENUTA FERNANDA CAPPELLO 

Strada di Sequals, 15 – SEQUALS (PN) 
Sulla SS 464 uscita di Sequals della Cimpello-Sequals, dopo 2 km con direzione Spilimbergo 

 

Prenota al numero 0427-93291 

info@fernandacappello.it  -  www.fernandacappello.it 
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5 Aprile 2014 - Cena a tema ore 20.00 

… è arrivata 

la primavera 

e le sue … 
 

    ERBE e FIORI 

Enoteca 

Cantina 

Wine Shop 

Degustazioni 

Aperitivi 

Pranzi tutti i giorni 

Cene su prenotazione 

Meeting e Conferenze 

Giochi per i bambini 

Wi-fi gratuito 
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